
 
Casca d’ Ovo 

Organização e Realização de Eventos 
www.cascadovo.com 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Casca d’ Ovo 

Organização e Realização de Eventos 
www.cascadovo.com 

 

 
Ementa OVO 

 
COCKTAIL Mesa de Enchidos (Chouriço Assado, Farinheira Regional, Morcela e Morcela de Arroz, 

Linguiça Assada), Presunto ao Corte, Tâmaras com Bacon, Croquetes com Mostarda 
Dijon, Rissóis de Camarão, Pastéis de Bacalhau, Paté de Alho c/ Coentros e Paté de 
Lagosta, Tiras de Choco, Pataniscas de Bacalhau, Saladinha de Orelha, Saladinha de 
Polvo e Feijoca no Barro. 

  
ENTRADA Sopa de Peixe 

Vol-au-vant de Marisco * 
  
PRATOS PRINCIPAIS Garoupa Gratinada c/ Molho de Camarão  

Pappelotes de Tamboril à Bulhão Pato * 
  
 Tira Sabores 
  
 Medalhões de Vitela c/ Molho de Pimenta Verde 

Tornedó de Novilho c/ Mostarda Antiga * 
  
SOBREMESA À MESA Crepe de Gelado c/ Chocolate Quente 

 Tarte de Limão * 
  
BUFFET DE SOBREMESAS Toucinho do Céu, Tiramisú, Pudim de Ovos, Sericaia, Porfiteroles, Lampreia de Ovos, 

Trouxas de Ovos, Arroz Doce, Bolo de Bolacha e Bavaroise de Morango 
  
BUFFET DE FRUTAS Taças de Frutas Mediterrâneas e Tropicais 
  
BUFFET DE FRIOS Leitão, Presunto Fatiado, Cesto de Fumados, Cela de Porco, Rosbife, Salmão Fumado, 

Quiches, Pudim de Peixe, Empada de Caça, Saladas Simples (Alface, Rucola, Tomate, 
Cenoura Ralada e Cebola), Salada de Fusilis c/ Molho de Camarão, Salada de Milho c/ 
Frango. 
 Empada de Marisco, Salada do Mar c/ Rucola 
Camarão ao Natural, Sapateiras 
 

  
MESA DE QUEIJOS Queijos Nacionais e Internacionais c/ Doces Regionais 

Pão Saloio, Pão de Centeio, Broa de Milho, Tostas e Bolachas Salgadas e Grissinios 
  
DIGESTIVOS Café, Whisky Novo e Velho, Aguardente Velha e Licores 
  
BAR DA CASCA Descrição no final 
  
 Bolo da Noiva e Espumante 
*Escolha uma destas opções 
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Ementa GEMA 

 
 
COCKTAIL Mesa de Enchidos (Chouriço Assado, Farinheira Regional, Morcela e Morcela de Arroz, 

Linguiça Assada), Presunto ao Corte, Tâmaras com Bacon, Croquetes com Mostarda 
Dijon, Rissóis de Camarão, Pastéis de Bacalhau, Paté de Alho c/ Coentros e Paté de 
Lagosta, Tiras de Choco, Pataniscas de Bacalhau, Saladinha de Orelha, Saladinha de 
Polvo e Feijoca no Barro. 

  
ENTRADA Creme de Coentros 

Cocktail de Camarão em Base de Ananás * 
  
PRATOS PRINCIPAIS Bacalhau Lascado c/ Broa 

Arroz de Tamboril c/ Gambas * 
  
 Lombinhos de Porco Preto c/ Chutney de Manga 

Bifinhos de Novilho c/ Pimenta Rosa  * 
  
SOBREMESA À MESA Cheasecake 

Gelado de Nata c/ Chocolate Quente * 
  
BUFFET DE SOBREMESAS Pudim Caseiro, Baba de Camelo, Tiramisú, Leite de Creme, Sericaia, Torta de Laranja, 

Bolo de Bolacha, Strudel de Maçã c/ Canela, Arroz Doce e Mousse de Chocolate 
  
BUFFET DE FRUTAS Taças de Frutas Mediterrâneas e Tropicais 
  
BUFFET DE FRIOS Leitão, Presunto Fatiado, Cesto de Fumados, Cela de Porco, Rosbife, Salmão Fumado, 

Quiches, Pudim de Peixe, Empada de Caça, Saladas Simples (Alface, Rucola, Tomate, 
Cenoura Ralada e Cebola), Salada de Fusilis c/ Molho de Camarão, Salada de Milho c/ 
Frango. 
Camarão ao Natural 
 

  
MESA DE QUEIJOS Queijos Nacionais e Internacionais c/ Doces Regionais 

Pão Saloio, Pão de Centeio, Broa de Milho, Tostas e Bolachas Salgadas 
  
DIGESTIVOS Café, Whisky Novo e Velho, Aguardente Velha e Licores 
  
BAR DA CASCA Descrição no final 
  
 Bolo da Noiva e Espumante 
 
*Escolha uma destas opções 
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Ementa CLARA 

 
 
COCKTAIL Mesa de Enchidos (Chouriço Assado, Farinheira Regional, Morcela, Linguiça Assada), 

Presunto ao Corte, Tâmaras com Bacon, Croquetes c/ Mostarda Dijon, Rissóis de 
Camarão, Pastéis de Bacalhau, Paté de Alho c/ Coentros e Paté de Lagosta, Pataniscas 
de Bacalhau, Saladinha de Orelha e Feijoca no Barro. 

  
ENTRADA Creme de ervilhas c/ Presunto 

Creme de Legumes * 
  
PRATOS PRINCIPAIS Rolinhos de Linguado c/ Camarão 

Tranches de Cherne c/ Molho de Camarão* 
  
 Lombo de Porco c/ Puré de Maçã 

Arroz de Pato c/ Vinho Tinto* 
  
SOBREMESA À MESA Profiteroles c/ Chocolate Quente 

Gelado de Nata c/ Frutos Silvestres* 
  
BUFFET DE SOBREMESAS Chesasecake de Framboesa, Pudim de Ovos, Baba de Camelo, Mousse de Manga c/ 

Frutos Silvestres, Molotoff, Arroz Doce, Bolo de Bolacha e Bavaroise de Morango. 
  
BUFFET DE FRUTAS Taças de Frutas Mediterrâneas e Tropicais 
  
BUFFET DE FRIOS Leitão, Cesto de Fumados, Cela de Porco, Salmão Fumado, Perú Recheado, Quiches, 

Saladas Simples (Alface, Rucola, Tomate, Cenoura Ralada e Cebola), Salada de Fusilis 
c/ Molho de Camarão, Salada de Milho c/ Frango 

  
MESA DE QUEIJOS Queijos Nacionais e Internacionais c/ Doces Regionais 
  
DIGESTIVOS Café, Whisky Novo e Velho, Aguardente Velha e Licores 
  
BAR DA CASCA Descrição no final 
  
 Bolo da Noiva e Espumante 
*Escolha uma destas opções 
 
Nota: 
Opções extras: 
Camarão  
Sapateira  
½ Lagosta por pessoa  
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Ementa CASCA 

 
 
COCKTAIL Mesa de Enchidos (Chouriço Assado, Farinheira Regional, Morcela, Linguiça Assada), 

Tâmaras com Bacon, Croquetes c/ Mostarda Dijon, Rissóis de Camarão, Pastéis de 
Bacalhau, Paté de Alho c/ Coentros e Paté de Lagosta Saladinha de Atum c/ Feijão 
Frade 

  
ENTRADA Melão c/ Presunto 

Creme de Couve-flor * 
  
PRATOS PRINCIPAIS Bacalahau Gratinado c/ Gambas 

Medalhões de Pescada c/ Bacon* 
  
 Lombos de Porco Assado c/ Castanhas 

Bifinhos de Porco Enrolados e/ Bacon * 
  
BUFFET DE SOBREMESAS Profiteroles c/ Doce de Ovos, Farófias c/ Canela, Mousse de Chocolate, Arroz Doce, 

Bolo de Bolacha, Tarte de Limão, Strudel de Requeijão c/ Passas e Molotoff 
  
BUFFET DE FRUTAS Taças de Frutas Mediterrâneas e Tropicais 
  
BUFFET DE FRIOS Cesto de Fumados, Cela de Porco, Perú Recheado, Quiches, Saladas Simples (Alface, 

Rucola, Tomate, Cenoura Ralada e Cebola), Salada Tropical, Salada de Milho c/ 
Frango 

  
DIGESTIVOS Café, Whisky Novo e Velho, Aguardente Velha e Licores 
  
BAR DA CASCA Descrição no final 
  
 Bolo da Noiva e Espumante 
*Escolha uma destas opções 
 
Nota: 
Opções extras: 
Camarão  
Sapateira  
½ Lagosta por pessoa  
Mesa de Queijos  
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Ementa CHURRASCO 
 
 
 
COCKTAIL Croquetes, Rissóis de Camarão, Pastéis de Bacalhau, Pataniscas de Bacalhau 
  
CARNE Enchidos Beirões (Chouriço Assado, Farinheira Regional, Morcela, Linguiça 

Assada), Picanha, Maminha, Salsicha de Churrasco (Simples e Picantes), 
Entrecosto de Porco, Secretos de Porco Preto, Picanha ao Alhinho e Coxinhas 
de Frango 

  
ACOMPANHAMENTOS Ananás no Churrasco, Banana Frita, Laranja, Mandioca, Couve Mineira, 

Feijão Preto c/ Bacon, Batata Palha, Arroz Branco e Saladas Simples 
(Alface, Rucola, Tomate, Cenoura Ralada e Cebola) 

  
BUFFET DE SOBREMESAS Taças de Frutas Mediterrâneas e Tropicais 

Bolo de Bolacha, Bolo de Chocolate, Sericaia, Bavaroise de Morango 
  
BEBIDAS Caipirinha e Sangria Tropical 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
Nota: 
Opções extras: 
Buffet de Frios (Leitão, Presunto Fatiado, Quiches, Empada de Caça)  
Camarão  
Sapateira  
½ Lagosta por pessoa  
Mesa de Queijos  
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CONTACTOS 
 
 
 
Morada: 
 Estrada Nacional 367, nº 64 
 2125-188 MARINHAIS 
 
Telefone / Fax:  
 263 595 070 
 
Telemóveis: 
 934 288 537 
 934 292 380 
 
E-mail: 
 cascadovo@sapo.pt 
 cascadovo@cascadovo.com 
 
Endereço electrónico: 
 www.cascadovo.com 


